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CAFE SOLUBLE EN POLVO

Cadigo del producto Café COLCAFE clasico 1.5g 48sob 30pleg

Descripcion Café instantaneo en polvo, elaborado por método de secado
por aspersion.
Colcafé Clasico, 100% puro café.
Consiéntete con el suave sabor de tu Colcafé clasico, como
solo a ti te gusta.

ANALISIS FISICOQUIMICO ESPECIFICACION METODO/REFERENCIA

Color L* 25,00 - 31,00 Hunterlab
Humedad (%) Menor a 3,50 ISO 20938 (Karl Fischer)
pH ' 4,75-5,15 ' pHmetro
Cafeina (Base seca %) - [1,80-4,00 | 1SO 20481 HLPC

ANALISIS MICROBIOLOGICO | ESPECIFICACION |  METODO/REFERENCIA
Recuento total de Mesofilos (ufc/g) | Menor a 2.000 | AOAC Official Methods 988.18
Coliformes Fecales Negativo =~ | AOAC Official Methods 966.24
Coliformes Totales ' Menor a 3 (NMP) ' AOAC Official Methods 966.24
Mohos y Levaduras (ufc/g) | Menor a 100 | ISO 21527 — NTC 5698

VIDA UTIL

2 afios a partir la fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar a temperatura < 30 ° C y humedad relativa < 60 %, lejos de fuentes de calor y luz.

El producto se empaca en sobres de 1.5g: Material flexible laminado, sellado herméticamente con
el fin de conservar la frescura del producto.
Contiene 30 plegadizas x 48 sobres x 1.5 gramos.
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Adicione en un pocillo, 1 sobre (1.5 g) de Colcafe Clasico. Agregue 100 ml de agua caliente,
endulza al gusto y revuelve.
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