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1. Descripción General  
Aromática Tradicional Colombiana de Manzanilla   

 

  

 

2. Presentación Comercial y material de empaque  

Presentación Material de Empaque 

Caja x 20 bolsas   Papel Filtro  

 Sobreenvoltura 

 Caja Plegadiza  

Dimensiones: 12 x 7 x 6,4  cm  

Paca x 24 cajas   Bolsa de polietileno  
Dimensiones: 51 x 45 cm con fuelle de 11,5 cm 

 

3. Ingredientes  
Hierba Manzanilla   

 

4. Ingredientes alérgenos  
No aplica  

 

5. Características Físico-Químicas 

Característica Mínimo Máximo 

Materias Extrañas            (% 
m/m) 

N.A 2 

Tallos propios de la Planta  
(%m/m) 

N.A 10 

Humedad (%m/m) N.A 14 

                     Fuente: NTC 2698 y especificación interna Congrupo 
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6. Características Microbiológicas 

 

Característica Mínimo Máximo 

Coliformes Fecales  NMP/g N.A 4 

Mohos y Levaduras, UFC/g N.A 10000 

Salmonella  Ausente  Ausente 

                    Fuente: NTC 2698 

7. Características de Inocuidad  

 

Contaminantes 
Característica Nivel máximo 

Nitratos, mg NO3/kg 200  

Acrilonitrilo, mg/kg 0.02  

Monómero de cloruro de vinilo, mg/kg 0.01  

Melamina, mg/kg 2.5  

Fuente: Resolución 4506 de 2013. 

 

8. Características Sensoriales 

Criterio Característica 

Color Amarillo brillante  

Olor Aromático, característico a las flores de la planta 

Sabor Suave, ligeramente amargo. 

 

9. Contenido Nutricional 

No aplica  

 

10. Pesos y Dimensiones para Corrugado 

 

Parámetro Unidad de consumo Unidad de Venta 

Código de Barras  7702807482067 17702807482064 

Peso Neto, Kg o g  15g 360g 

Peso Bruto, Kg o g 48g 1152g 

Ancho, cm 6,4 25,6 

Alto, cm 12 24 

Profundidad, cm 7 21 

 

11. Textos Legales 
 

11.1Marca: Jaibel. 

11.2Registro Sanitario:  RSIAD15M09592 

11.3 Fabricante: Congrupo S.A Bajo licencia de Marcas Premium 2000, S.A Vereda Vuelta Grande, 

150 mts adelante Glorieta Siberia, Vía Cota. Bodega 65. ­ PBX:  4106300  Bogotá – Colombia 

11.4Importador y Distribuidor: No aplica  
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12. Tiempo de Vida útil del Producto 
24 meses en condiciones Adecuadas de almacenamiento.  

 

13. Condiciones de Conservación 

Manténgase en un lugar limpio, seco y fresco a temperatura ambiente 

 

14. Almacenamiento y Transporte  

 
14.1Condiciones de Bodega 

 Control de mercancía: Primeros en Entrar Primeros en Salir (PEPS). 

 Almacenamiento: sobre estibas plásticas o de madera (las de madera se deben utilizar con 

un cartón separador sobre la base), limpias y en buen estado de conservación. 

 Almacenamiento: en lugares ventilados alejados de la humedad excesiva, en 

instalaciones/bodegas limpias y en buenas condiciones de higiene. 

 Precauciones de Almacenamiento: no almacenar en lugares cercanos a productos como 

plaguicidas, detergentes, desinfectantes, condimentos, aceites u otro tipo de sustancias que 

pudieran impregnar y/o alterar el sabor y aroma de las infusiones.  

14.2Transporte  

 Vehículos cerrados provistos de estibas plásticas limpias y en buen estado. 

 Vehículos avalados por un ente de control sanitario, claramente identificados como 

Transporte de Alimentos. 

 Los vehículos utilizados para Transporte de Alimentos, no deben transportar otro tipo de 

productos. 

 Manipular y distribuir adecuadamente los productos dentro del vehículo, para evitar su 

deterioro durante el transporte y labores de entrega.  

 

14.3*Condiciones de almacenamiento al transportar  

No aplica  

 

15. Estibado   
 

14.4  La estiba debe cumplir con las siguientes medidas: 1,1 m x 1,20 m  

*Tabla de Estibado 

Presentación Nº de planchas Nº de producto 
terminado por 

plancha 

Total de producto 
terminado por estiba 

Empaque Master x 8 
pacas  

5 planchas y 3 
planchas al lado 
lateral. 

480 unidades 2496 
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14.5 *Número de planchas y ubicación del producto terminado desde la parte frontal. 

 

 
 

14.6 *Ubicación del producto terminado por plancha desde la parte superior. 

 
 

 

16. Otros 

 
16.1Codificación Interna 

 

Parámetro Unidad de Consumo (13) Unidad de venta (14) 

Código de Barras 7702807482067 17702807482064 
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Código JDE (Corto)  12578  

 

 

 

 

 

 

17. Legislación aplicada al producto 

 

 NTC 2698  Industrias Agrícola.  

 Resolución 5109/05 rotulado y empaque 

 Decreto 3075/97  Buenas Prácticas de Manufactura 

 Resolución 333/11 Etiquetado y rotulado nutricional 

 Resolución 16379/03 Control metrológico del contenido de producto en preempacado 

 

 

18. Control de cambios 

 

Fecha 
Descripción de la 

modificación 
Nombre y/o Cargo de 

responsable 
Aprobado por 

No. 
Revisión 

  
30/04/2015 

 
Emisión de la Ficha 

Técnica  

 
Zulay Suescún Duran  

Asistente  de Gestión de 
Calidad 

  
Irma De Toni 

Gerente Técnica  

 
1 

 
 
 

28/06/2016 

1. Cambio a 
parámetro 
humedad de 8 a 
14 

2. Cambio de 
imagen de PT. 

3. Migración a 
nuevo formato. 

 
 

Zulay Suescún Duran  
Analista de Gestión de 

Calidad 

 
 

Patricia Sáenz  
Gerente de I&D y Calidad  
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